
LES ENTREES FROIDES

✗ Coquille de saumon.....................................4€40
✗ Coquille de surimi........................................3€90
✗ Plat de saumon / crevettes.........................4€90
✗ Terrine de Saint Jacques..................32€90 kg
✗ Terrine de saumon............................27€90 kg
✗ Médaillon de saumon.......................34€90 kg

LES ENTREES CHAUDES

✗ Bouchée de la Mer.......................................4€50
✗ Bouchée à la Reine.......................................4€30
✗ Coquille Saint Jacques................................4€30
✗ Cassolette de Saint Jacques.......................6€90

LES POISSONS CHAUDS  *

✗ Filet de Cabillaud..........................................7€50
✗ Filet de Saumon.............................................7€90
✗ Filet de Saint Pierre......................................8€10
✗ Filet de Sandre...............................................8€10

*Le prix comprend les garnitures 
(flan de légumes et riz)

LES VIANDES CUISINEES  *

✗ Cuisse de canard...........................................7€80
✗ Magret de canard.........................................8€10
✗ Cuisse de pintade..........................................6€90
✗ Suprême de pintade.....................................7€20
✗ Canette farcie.................................................6€90
✗ Rôti de veau (Nature ou Orloff)..............7€90
✗ Osso Bucco de veau.....................................9€50
✗ Filet de veau....................................................11€00
✗ Gigot d'agneau...............................................8€90
✗ Souris d'agneau.............................................8€90
✗ Filet de mignon de porc.............................7€00
✗ Joues de porc confites.................................7€00
✗ Langue de Boeuf...........................................6€00

* « Compris » 2 Accompagnements au choix

Gratin dauphinois
Gratin de légumes

Pomme de terre sarladaise
Pomme de terre grenaille

Pomme dauphine
Purée de carotte

Fagot de haricots vert
Ratatouille

Poêlée de haricots vert
Julienne de légumes
Gratin de courgettes

LES PLATS UNIQUES

✗ Paella.................................................................7€50
✗ Couscous..........................................................7€50
✗ Choucroute.....................................................7€95
✗ Choucroute de la mer.................................7€95
✗ Tajine de Poulet.............................................7€50
✗ Tajine d'agneau.............................................7€95
✗ Tajine de veau................................................8€10
✗ Jambalaya........................................................7€50
✗ Poulet basquaise............................................7€50
✗ Jambon à l'os..................................................7€00
✗ Cassoulet..........................................................7€50
✗ Coq au vin.......................................................7€50
✗ Tartiflette.........................................................6€00
✗ Rougail Saucisses..........................................6€50
✗ Cochon de lait au four + farce

(min 25 pers.)................................................9€50

LE FROMAGE

✗ Salade / Fromage...........................................1€50

LES DESSERTS

✗ Crème brûlée..................................................1€80
✗ Tarte Fine.........................................................1€80
✗ Far breton........................................................1€80



LES BUFFETS FROID

Formule à 7€50
Crudités (200g) au choix

Piémontaise, Taboulé,  
Carottes râpées,  

Betteraves rouge.
Viande au choix
Rôti de porc ou 

Poulet rôti.

Charcuterie
Jambon blanc, Rosette,  

Saucisson à l'ail et 
Pâté de campagne

Chips et Condiments
Beurre, Mayonnaise,  

Cornichons
Formule à 8€90

Crudités (200g) au choix
Piémontaise, Taboulé,  

Carottes râpées, Betteraves  
rouge, Alaska, Marcopolo.
Les viandes (2 au choix)
Rôti de porc, Poulet rôti,  

Rosbif, Lard rôti, 
Jambon à l'os

Charcuterie
Jambon blanc, Rosette,  

Saucisson à l'ail,  
Andouille et Pâté de  

campagne.
Chips et Condiments
Beurre, Mayonnaise,  

Cornichons, Pain.
Formule à 12€50

Crudités (200g) au choix
Piémontaise, Taboulé,  

Carottes râpées, Alaska,  
Betteraves rouge, Perles  

des mers, Neptune.
Les viandes (2 au choix)
Rôti de porc, Poulet rôti,  

Rosbif, Lard rôti,
Jambon à l'os

Charcuterie
Jambon blanc, Jambon  

cru, Rosette, Saucisson à
l'ail, Andouille, Pâté de  
campagne et Rillettes.
Chips et Condiments
Beurre, Mayonnaise,  

Cornichons, Pain.

Salade / Fromage : Camembert, Chèvre et Emmental
ou Dessert au choix : Tarte Pomme, Muffin, Far breton.

Merci de penser à réserverMerci de penser à réserver  !!

Tarifs Tarifs 
 Juin 2022 Juin 2022

Loïc et Cécile COULON

Boucherie Charcuterie Traiteur

8 Place Fénélon Pinson
35360 MONTAUBAN DE BRETAGNE

02.99.06.47.35


